PELLEHAUT EST LE PREMIER
FOURMISSEUR VITICOLE
TOUTES APPELLATIONS
CONFONDUES DES
FLEURONS DE LOMAGNE ET
PARTICIPE A SA RENOMMEE.

Ces derniers ont d'ailleurs
connu les débuts de sa
commercialisalion ef ont
tout de suite cru & la qualité
et & la diversité de ce
domaine tant sur |'octivité
boutique que colis. Situé &
plus de 180m d'altitude sur
les coteaur du chateau de
Pellehaut canstruit au XVIII®
sigcle, le vignoble tire profit
d'une expasition idéale.
L'ensoleillement est maximal
tandis que la pluvigsité
estivale est relativement
faible.

Les mosoigques représentant
la vigne sur le site de la villa
galle romaine de Séviac
attestent de so présence

a Pellehaut au temps des
Romains., Aujourd'hui le
domaine s'étend sur 550
hectares dant 180 réservés
aux vignes. Lexploitation
agricole est gérée por
aston Beraut et ses fils
Martin et Mathieu gui
perpétuent un savoir-faire
familial existant depuis trois
siécles.

Les vignes se déploient sur
les croupes, tandis que les
bas-fonds sant consacrés

a l'élevoge bovin et aux
cultures céréaliéres. Cette
disposition géographique est
essentielle pour la qualité
du vin puisque les litigres
des blondes d'Aquitaine
associées aux marcs de
raisins sonk vecirices d'un
compost de premier choix
pour les vignes, limitant ainsi
l'utilisation d'engrais de
synthése

Lo complémentarité des
différentes octivités, le
maintien de I'équilibre
organique, et des méthodes
ancestrales tout en instaurant
une rigueur scientifigue
nécessaire a la production
qualitative et novatrice sont
d'gilleurs les lignes directrices
suivies par le domaine
Fellehaut.

Le chateau qui fait face aux
Pyréndes se situe dans la
Ténaréze, en bordure du Bas-
Armagnac ce qui lui confére
une variété de ferroirs, ainsi ;
» Les argilo-calcaires
accueillent les cépages
rouges et les Chardonnay

» Les bouloénes, des terres
sablo argileuses sur une
sous-couche calcaire, offrent
des vins blancs d'une finesse
aromatigque rarg

> Les boulbénes légéres
(melange d'argile et de
sable avec une propaortion
majeure de sable) sont
recannues pour produire des
Armagnacs rencmmes.

Cluatarze personnes oceuvrent
quotidiennement a la gualité
de la production et au
condilionnement des vins et
Armagnacs. Pour ce faire, ils
effectuent un suivi permanent
du vignoble en contrélant :

> Les rendements
(enherbement des vignes et
fertilisation organique & base
de compost adoptée oux
besoins de chague parcelle)
» Les ravageurs en
sappuyant sur une station
météoralogique informatisée
el en enregistrant toures

les cpérafions au vignoble
pour limiter le nombre de
fraitements.

» Lo maturation de mi-

aolt jusqu'd fin ochobre.
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Les baies sont prélevées
et les jus analysés dans le
laborataire du domaine
pour gque chague parcelle
soit vendangée a maturité
optimale.

La reécolte est en grande
partie nochurne afin d'évirer
gue les rayons du soleil ne
réchauffent les pellicules des
baies, sources du potentiel
aromatigue sensible a la
chaleur et @ loxydation
conjuguess,

Le processus de récolte et
le chai constituent une part
majeure de l'investissement
avec lobjectif de préserver
les oromes des raisins, en
ce sens: la vendange frige
& la vigne est protégee par
le gaz carbonique récupéré
des fermentations effectudes
& basse tempérabure en
cuves thermo régulées, le
pressurage pneumatique
est fait sans trituration, un
inertage des jus par goz
inerte est pratigué tout au
long de la vinification, les
ving sont conservés @ moins
de B°C dans des cuves
isocthermes, et réguligrement
contralés. LUemploi des
sulfites est limité, avec un
taux minimal inférieur de 30
& 50% & la limite maximum
outorisée.

Gronde importance est
donnée aux barrigues qui
éléevent les vins rouges, les
Chardonnay, Gros-Manseng
et Armagnocs.

Les eaux-de-vie de Pellehout
glaborées grace & deux
cépages |'ugni-blanc et

a la folle blanche, sont
fines ef douces grace & la
proximité géographique du
Bas-Armagnac, au procédé
de vinificalion, au choix de
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distillation et d'élevage. Les
vins ne sont distillés qu'aprés
un elevage soigneux sur

lies avec des batonnages
réguliers. LArmagnac doit
son originalité & son alambic
traditionnel armagnacais gui
fonctionne en continue avec
une chaudiére a bois.
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