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Domaine de Pellehaut
L’Escoubasso 2011

La créme des Pellehaut c’est le haut du coteau,
a 180 m d’altitude, c’est la que se trouve le
vignoble ; en bas, dans la plaine, les blondes, celles
d’ Aquitaine, produisent la base d’un compost de
premier choix pour le vignoble qui permet de
réduire I'utilisation d’engrais de synthése.
Immense propriété agricole de 550 ha, Pellehaut
posséde la moitié en vignes sur des terroirs dif-
férents, balayés par un vent complice de la
qualité et venu directement des Pyrénées,
le fehn. Venu aussi des Pyrénées, de
Jurangon, le petit manseng fait a Pellehaut
un effet liquoreux. Légérement botrytisé
ou simplement passerillé, le raisin résiste
ala pourriture grise autorisant ainsi la pro-
duction d’un vin moelleux, rare, logé en
demi-bouteille. Entre ['abricot et la figue,
le vin hésite. En revanche, sur la vivacité
derriere le moelleux, le vin a tranché, c’est
elle qui lui donne tout son potentiel & table.
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