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Chateau de Pellehaut

fu-Crers. Le chiteau pratique la polyeulture
' lean: des thodes ancestrales sur

== hs res, mais o eat Gaston Béraur
! n 1god reprendre le chiteau de
5 | H Tii stillation solt
nratigues e | lusieurs centaines
"années au chit -astan ne reprend
pratique qi artir de 1973, Seul

1o hectares d enes d uerni blanc et

Chatean de Pellehan
Famille Barous
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de tolle blanche (sur 250 au total) sont
destinés a la distillation.

De nos jours, Mathieu et Martin Béraut,
les fils de Caston, dirigent 1'exploitation,
et l'alambic de type armagnacais toujours
chauffé au bois transforme des vins en
nectars qui vieilliront dans les chénes de
la propriéte et seront transformeés en har-
rique apres « lessivage »
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DEGUSTATIONS
Chateau de Pellehaunt

Chateau de Pellchaut « ugni blane », 25 ans ' Chiateande Pellehaut
i jo” GL AUC Armagnac Tenarvre « reserve de Gaston »
: Eau-de-ineambrée auz reflets verts. Brillante et p2" L ADC Armagmae- lénarese
| himpde. Etis -de-vie ambrée, aur refiets verts.
Lenez, surung belle complerité, a dans un premier Brillante et fimpide.
tempas des ardmes de mncio, qui évaluent rapiderient Lr nes est riche ef de grands finesse.
surde la frangipane ef de fo noiseiic. On retrouve aginis adration des
En bouche 'artaqgue est franche, avee une veacité ardmes d agrume confit comme de
| que Uon retrouve beaucoup dane cette reguon. du Gers. f'umn_.é'r,. Puis arrivent dis nofes
 Lestanins sond bien présents. rmals ol en finesse €0 d ‘dpices de pitisserie (muscade).
rondenrs. La rétro-olfacsion, aveo ure helle suavite Pnurr.mninrr suir une fouiche dizerete
| generale, loisse des notes de rancio, de vanille et _ de girofte. Lattague en bouche est
|| d'gpices en fin de¢ bouche. Eau-de-vie trds langue avec frisnehe. Léguilibre est bien réalisé o1
beaucoup de souplesse &1 de mache. les tanins sont ronds ot moellews.
+ A accorder en digestif aver un cigare de type Vegos La retro-olfaction sur des nofes
Robaing Famosos ou sur un deéssért comme un riz au

botsdes intenses se ransforme vite sur
des notes ranoio, d épices. Eau-de-
vie trés persiatente en bouche.

“ A ageorder en digestif ou surune
et turte Tatin caraméisée ef eréme

Chitean de Pellehaut 1978 « wni blane » Jrishe

i3 L AGC Armagnae- [énarese onjours sous bois)
Fat-de-vie topase intense, aier reflets verts. Brillante ot limpide.
Le nez est riche sur des promes emprepmariques; comme du pain grille
et du hots de barngue chaud (vanillel.
Latrague en bouche es6 de Lelle vivipind, les taning sont marques
et puissants. La rétro-olfaction, surdes notes intenses devanille et
i Elevege (hots grillé). se termune sur des sensarions de compore de
[frues et de foin coupe. Trés belle longueur en bouche.
A accorder surun agare de carmetére comme yun Tnnidod en fin de
f!.iﬂﬂ'l".

lait et cnramel

Chateau de Pellehant 19735 « ngni blane =

15" GLAOC Armagmae Tenarese (toujours sous bois)
Eau-de-vie ambré souteny, awr reflets cutends, Brillanteer impide.
L nez est trés riohe e complere. sur des ardmes de rancio s inlense
aver des notes de beurre fondu,
L'attague en bouche est franche ef bien équilibré. Les tanins sont niches
et pleins. La rétro-olfaction sur des notes de sous -bois, d humus ex
complese. Lo inale surle rancio se termine sur des nptes de café grillé,
A acconder sur une biche a lo erimie de marmons.




