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Elle était, il y a un peu plus de cent ans, le grand cépage en Armagnac.

Seule ou en ossemblage, elle apporte une subtile vivacité, des ardmes

exquis et de fines notes d'épices aux gﬂpx-de-vie. Aneantie par

le phylloxera et supplantée par d'outresy pages, elle @ cependant failli

disparaitre. Mais quelques domaines, attacheés a la tradition, exigeants _
et perséverants, lui ont redonné son lustre d'ah’fu%nur le plus grand

plaisir des connaisseurs.
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(3 lolle blanche

ce n'est jamais assez pourelle, « on lui laisse
les fléches longues, bien étalées sur le fil, pour-
suit-il, et l'on fait tomber les bourgeons inter-
médiaires, pour éloigner les grappes et éviter
gque la pourriture ne passe trap vite de l'une &
Fautre », Bref, sa production déja faible doit
#tre réduite préventivement.

Les vendanges sont évidemment cruciales.
C'est une course contre [a montre entre la
maturation des grappes et la pourriture qui
les guette. « Mietwe vaut un jour trop tit, gu'tn
Jjaur trop tard », philosophe Armin Grassa.
w Pas un jour, mais deux semaines plus ot »,
surenchérit Matthieu Béraut, avec un rire
qui le soulage sans doute de quelques nuits
blanches. A Tariquet, les 25 hectares de folle
blanche sont récaltés en une journée.

Les raisins ainsi traités avec célérité et
précaution conservent tout leur potentiel
aromatique.

UN ELEVAGE
TOUT EN DOUCEUR

Lors de la distillation, elle a aussi droit a des
égards particuliers. « Le vin de folle blanche
passe i l'alambic en début de campagne, dés la
fin octobre, assure Denis Lesgourgues, afin de
préserver toute sa subtilité » 1l faut également
la préparer i I'étape primaordiale du vieillis-
sement en fit. « On la sort d 52° d'alcool, au
plus bas possible, explique Matthieu Béraut,
plusieurs degrés en dessous des autres, Avec
moins d'alcool lors de la mise en fit, leou-de-
vie est mains marguée par le bois. »

La folle blanche ne supporte en effet que
les élevages délicats. « Nous n'utilisons pas de
bois neuf, pour garder son caté floral, indique
Denis Lesgourgues, seulement des filts “roux”,
clest-d-dire qui ont déji servi. » A Pellehaut,
par exemple, on la met dans des fiits qui
ont servi a I'élevage de vins moelleux tirés
de petit manseng. A Tariquet, elle passe les
deux premiéres années dans des fiits neufs.
« Mais il importe de limiter loxydation et la
prise de tanins, précise Armin Grassa. Aussi
choisissons-nous du bois d grain serré et des
chauffes « blondes » (douces) pour les fiits. »
Fiit roux, chauffe blonde et grain fin... d'évi-
dence, la folle blanche est une diva qui ne se

livre pasau premier venu. Mais elle demande
a étre dégustée dans la fleur de I'age. Tous
s'accordent i dire gu'au bout de 15 ans en
fiit, I'sau-de-vie de folle blanche ne gagne
plus grand chose, et qu'aprés 25 ans elle
perd de son intérét. Mais, pour une fois,
c'est un avantage : un élevage plus court
signifie moins de perte, la fameuse « part
des anges », et surtout une immobilisation
moins longue du stock.

EN SOLO, EN DUO
OU EN CONCERTO

La voici préte 3 entrer dans le grand monde.
Pour les uns, comme les fréres Lesgourgues
3 Laubade, mieux vaut la marier. D'autres,
comme Philippe Gélas, la préferent « dans
['éclat de sa propre personnalité », Pour Armin
Grassa ou Matthieu Béraut, ses qualités sant
telles que tous les usages lui conviennent.
Ensolo, la folle blanche se montre élancée,
insolente, élégante et inoubliable, Dans le
« Folle Blanche - 5 ans » de Pellehaut, elle
parait dans tout 'éclat de sa
jeunesse, fine et florale, avec
une touche d'épices, parée
d'une tendresse exquise, qui
lui a valu une médaille d'or
au Concours général agri-
cole de Paris. Pour sa part, le
10 ans d'3ge, pourvu d'un joli début de
« rancio » et d'une longue finale épicée, a
recu la médaille d'or des Vignerons Indépen-
dants. Dans le millésime 2001 de Pellehaut,
pure, non réduite et non filtrée, elle révéle
une belle puissance, portée par 51° d'alcoal,
mais enrobée dans une voluptueuse inten-
sité aromatique. Et dans le « Folle Blanche
- 15 ans » de Tariquet, elle atteint le som-
met de son art. Au nez, puis en bouche,
jusqu'au palais, elle monte vertigineuse-
ment, comme une danseuse étoile, dans
une envolée de fleurs et d'épices.

Dans son « VSOF », trés plaisant 3 dégus-
ter et couvert de médailles, Laubade la fait
convoler, toute jeune, avec I'ugni blanc: un
joli duo, oit elle dévoile sa vivacité coutu-
miére et ses guillerettes notes d'épices. Plus
épanovie encore dans « Le Légendaire » de

Tariguet, composé de folle blanche, ugni
blanc et baco entre 15 et 25 ans d'ige, elle
¥ joue un étannant concerto, chacun se
joignant 3 tour de réle A 'ensemble, sur
un tempo voluptueux. Pour '« Intempo-
rel N°5 » de Laubade, conviée par un impo-
sant baco, en compagnie d'ugni blanc et de
colombard, elle se lance dans quelques pas
de danse qui épicent leurs échanges. « La
Réserve de Gaston » de Pellehaut la marie
l'ugni blane, rond, riche et savoureuy. Elle
le réveille, alors qu'il se rtéchauffe au coin
du fen, 'aguiche et I'entraine dans un Jan-
goureux pas de deus.

C'est I'inverse pour la « Blanche » de Laubade
qui, vive et sensuelle, se déguste en apéritif
et sert a concocter de subtils cocktails, Pour
&tre complet, signalons 'audacieuse « Idée
Folle » de Tariquet. Mélant de ['eau-de-vie
de folle blanche 3 des jus & peine fermen-
tés de gros manseng, chardonnay et sauvi-
gnon, dans un assemblage proche du floc,
elle compose un nectar fin et fruité, pas
trop doux et trés savoureux, qui titre 17°,
se déguste a l'apéritif ou sur certains mets.
Pour tous ces domaines, faire vivre ou revivre

Il faut mener la folle blanche

avec une main de fer
dans un gant de soie

la folle blanche représente du temps, de
l'argent et beaucoup de contraintes. « i
firut, résume Armin Grassa, lo mener avec une
main de fer dans tun gant de soie. » Mais elle le
leur rend bien. Et puis, souligne Matthieu
Béraut, c'est « toute lhistoire de l'armagnac
qui revit avec elle. » Humez-la, vous verrez :
la Gascogne semble éternelle, w—
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AMPELOMERYX
ROUGE

Assemblage de Pinot noir, Malbec
et Syrah ; un vin qui pinofe avec
ses ardmes de fruits rouges mars
et d’épices, trés bon équilibre
entre la structure et les tanins.
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Domaine de Pellehaut
32250 Montréal du Gers
Tél. 05 62 29 48 79

Courriel : contact@pellehaut.com
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A P Elerini

Bosasisi i

\ PELLEHAUT

|

AMPELOMERYX
BLANC

Assemblage de Chardonnay,
Sauvignon, Gros et Petit
Manseng ; un bouquet puissant
de fruits & chair blanche alliant
fraicheur, complexité et élégance.




