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COTES DE GASCOGNE

De la couleur d’une cerise brillante, ce vin offre un bouquet
parfumé de cassis et de mures relevé par quelques notes «
poivre et cacao » pour dynamiser le tout. Une bouche ample
et souple accompagne ces fruits tout au long de la dégusta-
tion. Un vin rouge jeune, léger et fruité qui s’adapte a
toutes les cuisines.

Vin a déguster entre 1 et 3 ans qui suivent le millésime.

Servir de 12 a
viandes rouges et blanches grillées ou en sauce, ainsi que sur
les fromages.

18° en accompagnement d’apéritif, de

Ce vin est le fruit de I'assemblage de cépages locaux : Mer-
lot, Tannat, Cabernet et Malbec ; de Syrah, avec une touche

de Pinot Noir.

Le vignoble est situé sur 3 coupes: principalement un sol
argilo-calcaire (pour le Chardonnay et les cépages rouges)
mais aussi des sols boulbénes ( argile et sable) apportant fi-
nesse aromatique aux blancs.

27 ans

2019
Haute Valeur Environnementale de niveau 3

Médaille d’Or au Concours Des Vins du Sud Ouest 2019
Médaille d'Argent au Concours Général Agricole de Paris
2019

Médaille d’Argent au Concours International de Lyon 2019

05 62 29 48 79 - Fax : 05 62 29 49 90

DOMAINE DE

f PELLEHAUT

FAMILLE BERAUT, PROPRIETAIRE RE( ANT

1.1




WWWw.

DOMAINE DE

PELLEHAUT

32250 Montréal du Gers ~Tél : 05 62 29 48 79 - Fax : 05 62 29 49 90

pellehaut.com - contact@pellehaut.com

§ \"‘( ¥ ¥
.- 8 AT
0 P ’
Yoo :

- B

RED WINE
IGP - COTES DE GASCOGNE

Tasting note :

Ageing :

Serve with :

Grapes :

Vintage :

Medals :

MONIE DE GASCOGNE

With a brilliant cherry nuance, this red wine offers a
perfumed bouquet of blackcurrant and blackberry
with some hints of pepper and cocoa.

Generous, soft and fruity, from the beginning to the
end of the tasting. A young, light and fruit-forward
red wine, adaptable to any dishes.

To drink within 1-3 years following the vintage.

12 - 18° C for the aperitif, grilled-red and white
meats, as well as on cheeses.

Merlot, Tannat, Cabernet Sauvignon, Malbec, Syrah,
Pinot Noir.
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