Dégustation :

Garde :

Servir :

Cépages :

Millésime

Disponible :

Age moyen

des vignes :
Certification :

Histoire de la
cuvée :
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D’une couleur jaune doré, on retrouve au nez, les caractéristiques des fruits sec tel que
Pabricot et le raisin sec ; mais également la figue fraiche et truffe blanche. La bouche re-
flete le nez, avec une avalanche de fruits secs et confits. Il accompagnera parfaitement une
raclette ou une choucroute en saison d’hiver.

Une cuvée unique, confidentielle pour les amateurs de grands vins ol se mélent art et sa-

voir faire.
A découvrir sans plus attendre !

5246 ans qui suivent le millésime.

A savourer en accompagnement de viandes blanches
(supréme de volailles), choucroute, spécialités fromageres ; de
apéritif au dessert.

100% Petit Manseng.

2016 et 2017 - Editions limitées

10 ans

Haute Valeur Environnementale de niveau 3

Cette cuvée est la derniére création du domaine et la 1ére de

gascogne. En général le Petit Manseng est utilisé pour pro- M PEITEHAUT |
H . . . 1 Cinitl) Biéront B
duire des vins blancs moelleux. Ici Mathieu BERAUT a sou- s

2017

haité le vinifié en sec et mettre en avant tout le potentiel de
ce cépage ancestral qu’est le Petit Manseng. Florencia Cairo

et Fabienne Rougeron-Pazzis, des artistes locales, ont réalisé j b mr—
les étiquettes. 3 : PELLEHAUT

Une facon de rappeler que le vigneron reste un artisan et un

artiste local.
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. PETIT MANSENG - DRY WHITE
IGP - COTES DE GASCOGNE

Tasting Golden yellow in color, we find on the nose the characteristics
Note : of dried fruits such as apricots and raisins; but also the fresh fig
and white truffle. The mouth reflects the nose, with an ava-
lanche of dried and candied fruits. It will go perfectly with a
raclette or sauerkraut in the winter season.
A unique cuvée, confidential for lovers of great wines where art

and know-how blend.

To discover without delay !

Ageing : To drink within 5-6 years after vintage.

Serve with : For the aperitif. Perfect match
with white meats, cheeses
or desserts.

Grapes : 100% Petit Manseng

Limited edition
only 3000 bottles
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