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Dégustation : Ce sont des notes chaudes qui détonnent dans cet armagnac. On part sur des
notes de caramel, de bonbon au réglisse. La bouche con-
forte le nez par la douceur du caramel et ses notes réglissées.

Degré : 40%

| Cépages : 100% Folle Blanche

Moyenne d’ﬁgc Assemblage des meilleurs millésimes de Folle Blanche dont
de ’Armagnac:  le plus jeune 4 20 ans.

Age moyen des

vignes : Plantées dans les années 1970 a 1975

Distillation : Alambic Armagnacais traditionnel continu, simple chauffe,

alimenté au bois.
ARMAGNAC

-l PELLEHAUT
Vicillissement : Elevage dans nos chais, dans des fiits de chéne francais a onille Ber

grains fin pour la Folle Blanche

Certification : Haute Valeur Environnementale de niveau 3
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It is the warm notes that stand out in this Armagnac. We start with notes of cara-
mel and liquorice sweets. The palate confirms the nose with
the sweetness of caramel and its liquorice notes.

40%

100% Folle Blanche

Blend of the best Folle Blanche vintages, the youngest is 20
years old.

Planted in the years 1970 to 1975
Traditional Armagnacais still, simple toast, wood-fired.

Ageing in our cellars, in fine-grained French oak barrels for ¢

the Folle Blanche PELLEHAUT

High Environmental Value level 3




