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Dégustation:  Une vive couleur ambrée. Un parfum d’automne au tilleul, a la chataigne et au
caramel. En bouche cet armagnac offre une saveur vanillée de marron grillé enro-
bé d’une gangue d’alcool. A siroter impérativement avec un sucre pour une expé-

rience marron glacé.

Degré : 49.90 %

Cépages : 100% Folle Blanche
Age moyen des
vignes : Plantées en 1976 et 1977.

Distillation :  AJambic Armagnacais continu, simple chauffe, alimenté au bois.

Vieillissement : Elevage dans nos chais dans des pi¢ces de 400 L, bois originaire

de Gascogne et du Limousin, sélection de grain moyen.

ARMAGN A4

Certification :  Haute Valeur Environnementale de niveau 3
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