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AOP ARMAGNAC - ARMAGNAC TENAREZE

CHATEAU DE

PELLEHAUT

Imaginez I'alliance de la force du bois de Gascogne et la dou-
ceur des fruits confits. Une eau-de-vie dont la complexité n’a
d’égale que sa moyenne de 20 Ans d’Age et possede de ce fait
des notes naissantes de rancio sur la noisette et le pain d’épice.
En bouche cet armagnac est ample et équilibré en offrant des
saveurs de pruneau, de réglisse et de cacao.

40%

Assemblage d’Ugni Blanc et de Folle Blanche

20 ans

Plantées dans les années 1970 4 1975

Alambic Armagnacais continu, simple chauffe, alimenté au

bois. CHATEAU
PELLEHAUT
Elevage dans nos chais, dans des flts de chéne a grains moyens. Sinitle Bivaat

. . ARMAGNAC
Haute Valeur Environnementale de niveau 3 g
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DE L'ARMAGNAC |
Médaille dOr

Médaille d’Or a I'International Spirits Challenge en 2018
Médaille d’Or aux Talents de I’Armagnac 2017-2018
Médaille d’Argent au Concours Général Agricole de Paris 2018




