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. 'AGE DE RAISON- 30 ANS

AOP ARMAGNAC - ARMAGNAC TENAREZE

Dégustation:  Une robe ambrée. Au nez, le bois et le fruit se montrent complices. Pruneau,
épices douces, noisette légerement grillée annoncent le rancio.

\ Enfin, la bouche est complexe ; chéne patiné, fruits secs, sablé au beurre,

: poivre et chocolat en final.
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X \ Distillation : Alambic Armagnacais continu, simple chauffe, alimenté au bois.
© Vieillissement : Elevage dans nos chais, dans des fats de chéne a grains moyens.
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Certification :  Haute Valeur Environnementale de niveau 3
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