Tannat et Pinot Noir.
Sélections parcellaires.
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Tannique

Labellisation Haute Valeur Environnementale depuis 2015.
L'agroécologie est au centre de notre travail.

Macération pré-fermentaire. Cuvaison longue (2 a 3 semaines).

Vinification a partir de levures indigénes.
Elevage sous bois de 18 mois sur lies totales.
Potentiel de garde : 10 ans et plus.

La robe couleur violine est sombre et profonde. Un nez
trés complexe sur les arébmes de fruits noirs, le pruneau
cuit, la cerise noire, le tout finalisé par la vanille.

En bouche, on retrouve des notes similaires complétées
par la fraicheur du camphre et la gourmandise du cacao
et de la truffe noire.

A associer avec de la viande rouge, du gibier ou du canard.
Par exemple avec un magret de canard traditionnel du
Sud-ouest grillé au feu de bois accompagné de pommes de
terre grenaille a la persillade.

Family Réserve Rouge 2020 PELLEHAUT
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Un terroir, une histoire, une famille

Martin et Mathieu Béraut veillent sur un vignoble
historique niché au cceur de la Gascogne, un
domaine familial depuis plus de 400 ans produisant
des vins avec une identité unique et des armagnacs
de caractére. Au fil des générations, le savoir-faire
s'est transmis dans le respect des traditions et du
territoire.

Le domaine repose sur une polyculture harmonieuse
ou vignes, élevage bovin et cultures céréalieres
cohabitent en parfaite complémentarité. Cette
diversité agricole favorise une biodiversité riche et
contribue a I'équilibre naturel des sols et des
écosystemes. Certifié HVE (Haute Valeur
Environnementale), le domaine s'engage dans des
pratiques respectueuses de I'environnement, en
valorisant des méthodes durables et responsables.

Vignerons indépendants, le domaine suit avec
attention chaque étape. De la vigne a la vinification,
jusqu’a la distillation et la mise en bouteille a la
propriété, chaque phase est réalisée avec soin afin
de préserver la qualité et I'authenticité des produits.
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