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Dégustation:  Une couleur d’Ambre aux reflets rouges. Le nez est printanier, des notes d’herbes
fraichement coupées, montantes et entétantes viennent nous chatouiller les nari-
\ nes. La bouche est souple, une légere pique d’alcool rappelle 'eau-de-vie, 'aroma-
tique est fumée, torréfiée.

, . Degré : 48,5%
N
Cépages : 100% Ugni Blanc
Age moyen des Plantées en 1970 et 1971.
7 1 vignes :
= | Distillation:  Alambic Armagnacais continu, simple chauffe, alimenté au bois.
i
AL
W; Vieillissement : Elevage dans nos chais dans des pi¢ces de 400 L, bois originaire
ij de Gascogne et du Limousin, sélection de grain moyen.

Certification : Haute Valeur Environnementale de niveau 3
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