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DES CUVEES TYPEES

Louk led

Alsace-riesling 2018,
Vignobles Henry Fuchs,
795€.

Ce riesling bio offre un nez
franc sur les notes de fleurs
bianches et les fruits a chair
blanche (poires, péches). Avec
une attaque vive, promettant
une belle longuewr acidulee,
sa bouche est structurée et
riche en aromes floraux. On
lesertentre 8et 10 °Csur
un poisson blanc cuit sur
peau mewiniére ou un boudin
blanc aux oignons confits.

Cotes-de-gascogne 2016,
Les Marcottes, Domaine
de Pellehaut, 8,90 €.

Cette cuvee composee de fannat,
meriot et cabernet-sauvigrion est
issue d'une recolte tardive. Sa
teinte est rouge sombre profond et
S0 hez est intense, marqué par
les fruits noirs {mdres, cassis). En
botche, les faning sont souples et
SOYeUR, MArqués par une saveur
de cacao, Il peut se conserver
quelques annees. On l'apprécie
SuF des viandes rouges ou un
cassoutet au confit de canard.

Languedoc 2017, Figure

Libre Freestyle, Domaine
Gayda, 11,25 €.

Cette atypique cuvee estissue d'un
mélange de cépages arenache
blanc, maccabeu, marsanne

et roussanne. Une robe dorée
eclatante, qui propose au nez des
nuances de fruits biancs et de
chevefeuille. A la dégustation, i est
riche et complexe, avec un hoisé

; trésfin et une finale saline. Il se
déguste bien frais dés a présent
mais se bonifiera d'ici 5 ans.

BROGHET

It

Limoux blanc 2018, Alinatt

Paul Mas, & partir de 7,50 €.
Cette cuvée étonnante offre
toute la fraicheur du cépage
chardonnay avec une belle
palette aromatique sur les
fleurs blanches et la mingralite

une gourmandise en bouche.
On deguste ce joyau avec un
foie gras poélé aux mirabefles,
un plateau de fromages fins et
plutdt frais, un cake moellaux
aux pommes et aux amandes,

Pinot-noir 2018, Alias,
Domaine Ampelidae, 9 €.

Cette cuvée bio et sans suffites
en 100 % pinot-noir est un
incantournable du domaine
Ampelidae. Derrigre un nez epice
sur des notes de fruits noirs
(cerises, mlres, cassis), il offre
une houche ample et opulente
avec une vivacité se portant
davantage sur les fruits rouges.
Trés acoessible et agréable,

il se déguste autour d'un roti
de porc ou d'un poulet roti.

Minervois 2018,
La Capelle, Domaine des
Murettes, 11,30 €.

Cet assemblage bio de
mourvedre, syrah et grenache
procure un vin concentre,
puissant. dense et séduisant,
plein de saveurs de garrique, Il se
deguste & 16 °C surun jamban
pata negra, un 1oti de porc

& l'all et au romarin agrémentg
tle pommes de terre rattes
sautées 4 I'huile de truffe ou
encore des fromages persillés,

mais, en prime, une richesse et

Cairanne 2016, Char & vin, 7.95 €.

Avec une robe rouge violine, ce
jodynamigue (label Demeter),

Ompose a parts egales de

grenache et de mourvedre,

eloppe un nez puissant de .
TUILS NOITS CONANS. 5a DOUCTE €8t

iégante, fine el equIDIee sur Ies

ihaies et une pointe de reglisse. On
'apprécie dés l'apentif, accompagné

de charcuterie fine et d'antipasti

CHAR A VIN

VINDANGE BT TR A tA/Main

P it Gt Y A
CAIRAMNE

AFMILLATION CaIBANMT FBOATLL)

G e Il sublime les viandes bianches
- arillées et les plats exotiques.
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